SELSKABER

Havnehytten i Lyngby badehavn ligger midt i smuk og fredet natur.
Det er omgivelser, der forpligter.

Visaetter derfor en zere i at skabe en hyggelig og afslappet stemning
med god mad til en rimelig pris, sa | far de ideelle rammer til Jeres fest.

Vi modtager alle slags selskaber, fra store firmafester til hyggelige
familiearrangementer. Vi har plads til 45 gaester indendgrs.

@nsker | sejltur med badfarten eller lign., arrangerer vi ogsa gerne dette.

| denne folder har vi lavet nogle buffet- og menuforslag, men har | jeres
egne idéer, finder vi selvfplgelig ud af det.



MENU T

Velkomstdrink, vaelg mellem;
Rosso Amore — Prosecco — KirRoyal — Raboso/Prosecco “Bis-Bis”

Forretter, vaelg mellem;

Varmrgget laks med basilikumscreme

Friske asparges med Serrano skinke og parmesancreme
Chili, ingefaer, og fennikel marineret laks med limedressing
Rpget svaerdfisk med stenbiderrogncreme

Den klassiske grillbuffet

Culotte pa spyd
Kyllingeoverlar pa spyd
Nakkefilet pa spyd
Slagtemesterens grillpglser
Smerfisk og laks

Blandet gron salat, med soltgrrede tomater, ristede pinjekerner og parmesan
Salat af solmodne tomater med frisk mozzarella og basilikum
Couscous med ristede mandler og abrikoser

Tzatziki

Rpdbeder vendt i limevinaigrette med kapers og hgvlet parmesan
Bladsellerii spd chilisauce med lpg, @ebler og honningristede npdder
Hummus

Pasta vendt i hjemmelavet pesto

Agurk

Oliven

Dressinger

Flpdekartofler

Rastegte kartofler

Sauce bearnaise

Hjemmebagt pkologisk brod

Desserter, vaelg mellem;

Tiramisu, cremet italiensk kage

Gateau Marcel (fransk chokoladekage) med skovbaercoulis og sorbet
Skovbaertaerte med creme fraiche eller vanilje creme

Chokolade mousse

Under middagen serveres ¢l, husets rod- og hvidvin, dessertvin, isvand og sodavand ad libitum
Kaffe/te samt 1 Cognac / Baileys

Pris for arrangement 575,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt eller delvis leje af restauranten i 6 timer.
Efter kaffen kan der kebes drikkevarer jf. listepriser eller fri bar til 58,- per time (inkl. spiritus + 38,-) Natmad + 58,-



MENU 2

Velkomstdrink, vaelg mellem;
Rosso Amore — Prosecco — KirRoyal — Raboso/Prosecco “Bis-Bis”

Forretter, vaelg mellem;

Varmrgget laks med basilikumscreme

Friske asparges med Serrano skinke og parmesancreme
Chili, ingefeer, og fennikel marineret laks med limedressing
Rpget svaerdfisk med creme af stenbiderrogn

Havnehyttens grillbuffet

Steak af oksefilet
Lammekeller pa spyd
Culotte pa spyd
Kyllingeoverlar pa spyd
Nakkefilet pa spyd
Slagtemesterens grillpglser
Smerfisk og laks

Blandet gron salat, med soltgrrede tomater, ristede pinjekerner og parmesan
Salat af solmodne tomater med frisk mozzarella og basilikum
Couscous med ristede mandler og abrikoser

Tzatziki

Rpdbeder vendt i limevinaigrette med kapers og hgvlet parmesan
Bladsellerii spd chilisauce med Ipg, &bler og honningristede npdder
Hummus

Pasta vendt i hjemmelavet pesto

Agurk

Oliven

Dressinger

Flpdekartofler

Rastegte kartofler

Sauce bearnaise

Hjemmebagt gkologisk brpd

Desserter, vaelg mellem;

Tiramisu, cremet italiensk kage

Gateau Marcel (fransk chokoladekage) med skovbaercoulis og sorbet
Skovbaertaerte med creme fraiche eller vanilje creme

Chokolade mousse

Under middagen serveres ¢l, husets rpd- og hvidvin, dessertvin, isvand og sodavand ad libitum
Kaffe/te samt 1 Cognac/Baileys

Pris for arrangement 595,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt eller delvis leje af restauranten i 6 timer.
Efter kaffen kan der kpbes drikkevarer jf. listepriser eller fri bar til 58,- per time (inkl. spiritus + 38,-) Natmad + 58,-



MENU 3

Velkomstdrink, vaelg mellem;
Rosso Amore — Prosecco — KirRoyal — Raboso/Prosecco “Bis-Bis”

Forretter, vaelg mellem;

Varmrgget laks med basilikumscreme

Friske asparges med Serrano skinke og parmesancreme
Chili, ingefaer, og fennikel marineret laks med limedressing
Rpget svaerdfisk med creme af stenbiderrogn

Luksus grillbuffet

Oksemgprbrad

Lammefilet

Culotte pa spyd
Kyllingeoverlar pa spyd
Nakkefilet pa spyd
Slagtemesterens grillpglser
Ananas med brun farin
Smerfisk og laks

Blandet gron salat, med soltgrrede tomater, ristede pinjekerner og parmesan
Salat af solmodne tomater med frisk mozzarella og basilikum
Couscous med ristede mandler og abrikoser

Tzatziki

Rpdbeder vendt i limevinaigrette med kapers og hgvlet parmesan
Bladsellerii sgd chilisauce med Ipg, &ebler og honningristede ngdder
Hummus

Pasta vendt i hjemmelavet pesto

Agurk

Oliven

Dressinger

Flpdekartofler

Rastegte kartofler

Sauce bearnaise

Hjemmebagt gkologisk brpd

Desserter, vaelg mellem;

Tiramizu, cremet italiensk kage

Gateau Marcel (fransk chokoladekage) med skovbaercoulis og sorbet
Skovbaertaerte med creme fraiche eller vanilje creme

Chokolade mousse

Under middagen serveres ¢l, husets rgd- og hvidvin, dessertvin, isvand og sodavand ad libitum
Kaffe/te samt 1 Cognac/Baileys

Pris for arrangement 665,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt eller delvis leje af restauranten i 6 timer.
Efter kaffen kan der kpbes drikkevarer jf. listepriser eller fri bar til 58,- per time (inkl. spiritus + 38,-) Natmad + 58,-



MENU 4

Velkomstdrink, vaelg mellem;
Rosso Amore — Prosecco — KirRoyal — Raboso/Prosecco “Bis-Bis”

Forretter, vaelg mellem;

Varmrgget laks med basilikumscreme

Friske asparges med Serrano skinke og parmesancreme
Chili, ingefaer, og fennikel marineret laks med limedressing
Rpget svaerdfisk med creme af stenbiderrogn

Sommerbuffet

Helstegt kalveculotte

Hjemmelavede frikadeller med feta

BBQ marineret kylling

Teerte med broccoli og rgd peberfrugt

Tomatsalat med frisk mozzarella og peberfrugter

Blandet gron salat med parmesan, oliven, feta og ristede pinjekerner.
Bladsellerii spd chilisauce med Ipg, aebler og honningristede ngdder
Pasta vendt i hjemmelavet pesto

Agurk med capers og dild

Tzatziki

Vinaigrette kartofler med rpdlpg

Hjemmebagt gkologisk brpd, smer og dressinger

Udvalg af oste med kiks og druer

Desserter, vaelg mellem;

Tiramisu, cremet italiensk kage

Gateau Marcel (fransk chokoladekage) med skovbaercoulis og sorbet
Skovbaertaerte med creme fraiche eller vanilje creme

Chokolade mousse

Under middagen serveres ¢l, husets rgd- og hvidvin, dessertvin, isvand og sodavand ad libitum
Kaffe/te samt 1 Cognac/Baileys

Pris for arrangement 595,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt eller delvis leje af restauranten i 6 timer.
Efter kaffen kan der kpbes drikkevarer ff. listepriser eller fri bar til 58,- per time (inkl. spiritus + 38,-) Natmad + 58,-



MENU 5

Velkomstdrink, vaelg mellem;
Rosso Amore — Prosecco — KirRoyal — Raboso/Prosecco “Bis-Bis”

Forretter, vaelg mellem;

Varmrgget laks med basilikumscreme

Friske asparges med Serrano Skinke og parmesancreme
Chili, ingefeer, og fennikel marineret laks med limedressing
Rpget svaerdfisk med creme af stenbiderrogn

Luksusbuffet

Kalvefilet med svampesauce

Lammekglle med hvidlpg og rosemarin

Kyllingebryst med frisk basilikum serveret pa leje af ratatouille
Blandet gron salat med oliven, soltprrede tomater og parmesan vendt i balsamico vinaigrette
Broccolisalat med champignon, peberfrugt, abrikoser og solsikkekerner

Salat af solmodne tomater, frisk mozzarella, peberfrugt og redlog

Pastasalat vendt i pesto med ristede pinjekerner

Tzatziki

Oliven og feta

Rastegte kartofler med timian

Flpdekartofler med porrer

Hjemmebagt gkologisk brpd, smer og dressinger

Udvalg af oste med kiks og druer

Desserter, vaelg mellem;

Tiramisu, cremet italiensk kage

Gateau Marcel (fransk chokoladekage) med skovbaercoulis og sorbet
Skovbaertaerte med creme fraiche eller vanilje creme

Chokolade mousse

Under middagen serveres ¢l, husets rgd- og hvidvin, dessertvin, isvand og sodavand ad libitum
Kaffe/te samt 1 Cognac/Baileys

Pris for arrangement 625,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt eller delvis leje af restauranten
6 timer. Efter kaffen kan der kpbes drikkevarer jf. listepriser eller fri bar til 58,- per time (inkl. spiritus + 38,-) Natmad + 58,-



BRUNCHBUFFET

Hjemmebagte morgenboller og rugbrad
Marmelade, nutella og peanutbutter
Udvalg af franske og italienske oste med druer og peberfrugt
Melon med lufttgrret skinke

Rpget laks med rucola

Cocktailpglser

Rpreeg med bacon

Udvalg af charcuterie

Yoghurt med honningristede npdder
Pandekager

Frisk frugt og baer

Kaffe, te, maelk og juice ad libitum

Pris per person 218,-
| prisen er inkluderet opdaekning med hvide duge, servietter og blomster, samt helt
eller delvis leje af restauranten.

Brunch er berammet til 2 timer. @nsker | at blive laengere er prisen 48,- per person
per time for leje af lokale, fri kaffe, te, maelk og juice. Pvrige drikkevarer efter regnin

Listepriser

Drikkevarer

Husets vin 188,-
Fadol

Lille 28,-

Mellem 46,-
Stor 59,-

Sodavand 24,-

Kildevand 18,-

Natmad

Hjemmelavet gronsagssuppe med brad 58,-

Frikadeller med kold kartoffelsalat 58,-

Ristede pglser og hotdogs 58,

Sandwich 58,-

Diverse

Petits fours til kaffe 28,-

Bryllupskage fra Farumhus konditori 72,

Medbragt bryllupskage o.lign. 28,-



PRAKTISKE OPLYSNINGER

Frokostarrangementer kl.11.00 —17.00 (brunch 2 timer).
Aftenarrangementer kl.18.00 — 24.00.
Efter midnat kan | leje lokalet inkl. tjenere og feste videre for 1.600,- per time ekskl. drikkevarer.

Alle selskaber er minimum 25 personer (voksne) Barn under 12 ar betaler fh pris pd menuer. Hvis | er et selskab
pa mindre end 30 personer, kan andre gaester benytte de gvrige pladser indenfor. @nsker | at have hele lokalet
for Jer selv, skal | derfor vaere min. 30 personer eller betale 250,- per tomme stol op til 30 personer.

Har | leje hele lokalet er I velkomne til at afholde taler, spille eget musik samt lave optraeden mv. Vores tjenere vil
vaere behjaelpelige med at koordinere sange og andre events. Hvis | ikke har lejet hele lokalet, frabeder vi os disse
indslag, da det kan virke forstyrrende for vores gvrige gaester.

Nar I afholder selskab i restauranten vil der vaere andre spisende gaester udenfor. Vi tilstraeber at der er god
afstand fra de gvrige spisende gaester til Jeres selskab, sdledes | bevarer privatheden.

Til alle selskaber daekker vi paent op med hvide duge, servietter, blomster og passende service. Inden selskabet
er det en god idé at vi mpdes og gennemgar alle detaljer sasom, bordopstilling, blomster, menu samt tider for
dagens agenda.

Vie-mailer gerne en bordopstilling til Jer sa | kan lave bordplan og bordkort. Bordplan og kort kan afleveres
i restauranten dagen fgr arrangementet og vi klarggre dette i forbindelse med vi daekker bordene. @nsker |
stofservietter tilleegges 12,- per person

Endeligt antal gaester oplyses senest 48 timer fgr arrangementet. Er der herefter nedjustering i antal, faktureres
frafald til 250,- per person. Betaling af arrangementet skal ske til tjeneren pa dagen/aftenen, hvis ikke andet er
aftalt. Vi modtager Dankort og kontanter.

Vil I starte festen med en sejltur pa sperne, eller skal | have en jukebox til dans om aftenen, sa har vi stor erfaring
i at lpse disse opgaver.

Vi lever for at give jer en god og mindevaerdig dag.
Ved selskaber opkraeves 2.000,- i depositum, i forbindelse med reservation af lokalet. Kvittering for depositum

fungerer som ordrebekrzeftelse og fratraekkes den endelige regning. Ved aflysning refunderes depositum ikke,
men daekker booking, hidtidig planlaegning og tab.



